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Moulins du Duc

table gastronomique des Moulins du Duc

)

1

=

apha

Le




TH I g e 2

(est une expérience a la fois douce et intense : vous voyagez dans le temps en découvrant nos
salons empreints de souvenirs, de clin d’oeil mélant hier a aujourd’hui.Loin de I'agitation, du monde
ordinaire, vous expérimentez un voyage sensoriel parcourant le chemin de nos menus Papillonnages
Gustatifs mis en scene par le décor naturel de notre salle a fleur d’eau.



sandrine Jouault
.


Le Chef Laurent Jouault vous fait papillonner autour de ses plats fétiches .

Amusez vous a réveiller vos papilles en butinant de saveurs en épices .
La cuisine est un voyage délicat et subtil . Nous vous remercions de faire ce voyage avec nous .
Le papillonnage gustatif I ou Il est concu pour vous faire découvrir notre cuisine, avec délicatesse et Iégereté
pour que vous gardiez un appétit de découverte jusqu’au dessert .

Bonne dégustation




PAPILLONNAGE 1
59€

Papillon de mignon fumé en salaison & thon séché

8

Bouquet de princesses, couleurs de Bretagne

I 8

Filet de boeuf breton, virgule a I'huile de truffe blanche
Iz 9
Retour de péche et son risotto de blé vert fumé
2 9

Dégustation de fromages affinés de la ferme de Maya

I 9
Douce faim,
Gwastell chocolat & Tarte citron revisitée

Prix net /par personne
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PAPILLONNAGE I'T
89€

Papillon de mignon fumé en salaison & thon séché

. ¢

Bouquet de princesses, couleurs de Bretagne

9
Risotto de risette au homard

Iz Y
Tataki de thon, tartare d’'algues

2 9

Filet de boeuf breton, virgule a I'huile de truffe blanche

. ¢

Retour de péche et son risotto de blé vert fumé

2 9

Dégustation de fromages affinés de la ferme de Maya

. ¢

Douce faim,
Gwastell chocolat & Tarte citron revisitée

Prix net /par personne
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Pow: accompagnet ces menus, nous Vous proposons un /4000’16{ Wet/ Vin sélectionné avec soin.
Cet acco’zc[ met/ vin est a 36€ pax petsonne inc[uam‘ Trois verres sé[ectionnés pout accompagnet votre menu.
To accompany t/u's menu, we oﬁ[e’z you a ca’zefu//y se/ectec[ jz-ooal/ Wine pai’zing.j- /Lis ][ooc{/ wine pateing (s €36 per petson inc/ucling t/wee g/asses '

se[ectec[ to accompany your menu.

' [e ve’z’ze/ g[ass 12 c[




Ces papi[[onnages gustati S c]ui p’zoposent une c[écouve&te en six ou /mit p[ats sont composés avec somn pout vous fai’ze passer un moment ag’zéab/e c[ans un

[ieu atypique.

JQ/ peut content des p%oc[uits a/[e’zgénes, n hésitez pas a nous fai’ze pait a I néservation de toute pa’zticu[a’zité ou into[é’zance, nous composerons le menu c[g[

fé’zemment c{ans ce cas .

_7 out est cuisiné a [ instant, prenons /e temps .

. . " /- P . . ) . 3 > P
Ces W]enus peuventt tout ausst Lcen etre réinventes : st vous ne mangez pas certans types c[ a[tments, nous vous ptoposons a [ avance un menu ac{apte

( /]/egan, /Végéta’zien ... )

’}/]ous propose un W@nu enfant pout [es 5 / 12 ans a 29 € inc[uant une entiée, un p[at et un c/esse’zt.

Le vestawrant le }Qap/wlé/ est ouvert du merered; i au dimanche pour le cl[ne’z, sewice de 1 9_Hoo a 21 Hoo.

ésewvez soit par té/ép/wne a patliy de 16_H400 ou pax mail ( conseillé ) a Uadresse: contact @e-mdd.com



Moulin des Ducs de Bretagne
XVIemesiecle
Domaine hotelier depuis 1967




Pour une ambiance bucolique ...

Testez notre rotisserie a I'ancienne,
chague samedi et dimanche midi.

Service en terrasse.

Déjeuner champétre chaque
samedi et dimanche midi au
bord de l'eau, rétisserie &
I'ancienne & partir de 29 €
(menu enfant 9 €).
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